Menu wariant 1 _
280 zl/ os - 2026
280 z1- 2027

MENU ZAWIERA PRZYWITANIE CHLEBEM I SOLA
ORAZ LAMPKE SZAMPANA
"

ZUPA §
( do wyboru 1 rodzaj )

Domowy rosét z makaronem
Krem 2 zielonych warzyw

DANIE GLOWNE
(2 miesa na osobe do wyboru 4 rodzaje)

Tradycyjna rolada wieprzowa T
Kotlet de vollaile & masetkiem i pietruszkq
Soczysta pieczen wieprzowa & sosem pieczeniowym
Piers z kurczaka zapiekana serem i ananasem z konfiturg z Zurawiny

DODATKI

Ziemniaki ¢ wody skropione mastem
Ziemniakt opiekane
Kluski slgskie

UROWKI
('3 do wyboru)

Tradycyjna czerwona kapusta
Surcwka z biatek kapusty z porem
Surowka z biatek kapusty z papryka
Surowka z marchewki z pomaraiczg ,
Surowka z marchewks z-brzoskwinig
Surowka z selera i biatej rzepy

TORT
DESKA WEDLIN I SEROW
KOLACJA

( do wyboru)

Barszcz z pasztecikame
Bogacz wotowy
Strogonow z kurczaka

NAPOJE

kawa, herbata, woda z cytryng, sok pomaraiiczowy, sok jabtkowy - bez limitu

*sala dostepna do godziny 22:00

-
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Ménu wariant 2
345 z1 - 2026
360 z1 - 2027

MENU ZAWIERA PRZYWITANIE CHLEBEM I SOLA
ORAZ LAMPKE SZAMPANA -

w

ZUPA

Domowy rosdt z makaronem z Fluskami waqtrobianymi

DANIE GLOWNE

(1,5 miesa na osobe do wyboru 4 rodzaje)

. : Tradycyjna rolada wieprzowa
Kotlet de vollaile 2 masetkiem i pietruszkq
Soczysta pieczen wieprzowa z sosem pieczeniowym
Piers z kurczaka zapiekana serem i ananasem z konfiturq z durawiny

DODATKI
Ziemniaki z wody skropione mastem
« Ziemniaki opiekane
Kluski slgskue

SUROWKI

( 3 rodzaje do wyboru)

Tradycyjna czerwona kapusta
Surowka z biatek kapusty z porem
Surdwka z biatek kapusty z paprykq
Surowka z marchewki z pomaraiiczq
Surowka z marchewks z brzoskwiniqg
Surowka z selera i biatej rzepy

TORT
DESER

Lody waniliowe z malinami

ZIMNA PLYTA

Swojskie wedliny, sery tradycyjne, sery plesniowe, tymbaliki, pasztet szefa kuchni, 2 rodzaje sledzi,
Jjagka sosie tatarskim, tortille, mini szasztyki, mini burgery, tartelki nadziewane, satatka grecka,
satatka jarzynowa

KOLACJA 1

Poledwiczkr w sosie Smietanowym podane z czeskim knedlem i satatka colestaw

KOLACJA I1

Barszcz 2 pasztecikami lub,bogracz wieprzowy

NAPOJE

kawa, herbata, woda z cytryna, sok pomarariczowy, sok jabtkowy - bez limitu



.M enu wariant 3
V379 it 2026
399 zt - 2027

MENU ZAWIERA PRZYWITANIE CHLEBEM 1 SOL)
ORAZ LAMPKLE SZAMPANA

ZUPA

( do wyboru 1 rodzaj) »

Domowy rosot z makaronem z kluskami drobiowyms
Krem z zielonych warzyw z grzankq i oliwg porowaq

DANIE GLOWNE

( 2 miesa na osobe, 4 rodzaje )

Tradycyjna rolada wotowa
Ztocisty kotlet schabowy nadziewany szynkq i serem
Soczyste poledwiczki wieprzowe z sosem 2 graybow lesnych
Piers z kurczaka ze skrzydetkiem zapiekana serem i ananasem z konfiturq 2 zumwmy

DODATKI

Ziemmniaki 2 wody skropione mastem
 Frytki stekowe
Kluski slgskie

SUROWKI
( do wyboru 3 rodzaje)

Tradycyjna czerwona kapusta
© Surowka z biatek kapusty z porem
Surowka z biatek kapusty z papryka
Surowka z marchewki z pomaraiiczq
Surdwka z marchewki z brzoskwinig
Surowka z selera i bialej rzepy

TORT
DESER

Lody waniliowe z malinami lub tiramisu

, ZIMNA PLYTA
‘Swojskie wedliny, sery tradycyjne, sery plesniowe, tymbaliki, pasztet szefa kuchni, 2 rodzaje sledzi, jajka
sosie tatarskim, tortille, mini szasztyki, mini burgery, tartelki nadziewane, satatka grecka, satatka jarzynowa

KOLACJA I

(do wyboru)
. Kaczka konfitowana podana z czeskim knedlem i kapustq czerwong na ciepto
Medalion wieprzowy ze szparagami

KOLACJA I1
(do Wyboru)

P%ompca kita wieprzowa podana z kapustq zasmazanq i ziemniakami gniecionymi 2 boczkiem
Kurczak w ptatkach kukurydzianych z ziemniakiem hasselback zapiekanym serem, mix salat
: KOLACJA HI
( do wyboru)
Barszcz z pasztecikami (- mieso lub pieczarki)
Strogonow z kurczaka

NAPOJE

kawa, herbata, woda z cytrynag, sok pomarariczowy, sok jabtkowy - bez lzmu‘u
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N Menu wariant 4
420 z1 - 2026 / 445 z1- 2027 -

MENU ZAWIERA PRZYWITANIE CHLEBEM I SOLA
ORAZ LAMPKIL SZAMPANA

ZUPA

( do wyboru 1 rodzaj)

Domowy rosdt z makaronem z fluskami drobiowymi
Krem z zielonych warzyw z grzankq i oliwg porowq
Krem z borowikow z groszkiem ptysim

DANIE GLOWNE

| ( 2 miesa na osobe/ 4 rodzaje)
% ® Tradycyjna rolada wotowa
Karczek nadziewany domowq kapustq kiszong
- - Ztocisty kotlet de vollaile 2 masetkiem i pieh’usqu
Roladka z indyka nadziewana serem feta i suszonymi pomidorami
Piers z kurczaka soute zapiekana brzoskwiniqg i serem
Soczysta pieczen z karczku z sosem z grzybow lesnych

Al

DODATKI

Ziemmniaki 2 wody skropione mastem
Frytki stekowe
¢ Klusks slgskue

SUROWKI

( do wyboru 3 rodzaje)
- Tradycyjna czerwona kapusta biata z marchewks, biata z papryka, biata z porem, marchewka z brzoskwinig
& seler z zurawing i orzechami, mix satat z gruszka, wiosenna pekinska
! - DESER
. do wyboru 1 rodzaj
Lody waniliowe 2z malinams, tiramisu, sernik pistacjowy & sosem waniliowym

TORT

POLMISEK OWOCOW
( podany na bufecie) e

ZIMNA PLYTA : -’

Swojskie wedliny, sery tradycyjne, sery plesniowe, tymbaliki, pasztet szefa kuchni, 2 rodzaje sledzi, jajka sosie
tatarskim, tortille, mini szasztyki, mini burgery, tartelki nadziewane, satatka grecka, satatka jarzynowa

KOLACJA 1

(do wyboru)
Pol@dwzczkz soute w sosie wlasnym, zielone kopytha, zestaw surdwek
Kieszonki z indyka ze sepinakiem, gratin ziemniaczany, brokuty okruszone migdatami

¢ ' . KOLACJA II

(do wyboru)
Plongca kita wieprzowa podana z kapusta zasmazang @ ziemniakami gniecionyms 2 boczkiem
Karkowka pieczona podana z puree marchewkowym i satatkq z kiszonych ogorkéw

KOLACJA I11

do wyboru) ’
Barszcz 2 pzeczonym pzerogzem
Bograce z kurczaka

-NAPOJE

kawa, herbata, woda z cytryng, sok pomararczowy, sok jabtkowy, pepsi, 7up, mirinda, woda gazowana - bez
limatu
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Menu wariant 5
480 =t - 2026
515 zt- 2027

MENU ZAWIERA PRZYWITANIE CHLEBEM I SOL'A ORAZ LAA\'IPK];J SZAMPANA

[ ]

ZUPA

( 1 rodzaj do wyoboru) -

Domowy rosdt 2 makaronem 2 kluskami drobiowymy
Krem z zielonych warzyw z greankq i oliwa porowq
-~ Krem z borowikow z groszkiem ptysim

DANIE GLOWNE
( 2 migsa na osobe-/4 rodzaje) o

. Tradycyjna rolada wotowa
Kotlet schabowy nadziewany szynkq i serem
Ztocisty kotlet po goralsku nadziewany serem wedzonym i boczkiem
Roladka z indyka nadziewana serem feta © suszonymi pomidorams
Piers ¢ kurczaka soute zapiekana brzoskwiniq v serem
Poledwiczki 2 kurczaka panierowane
Soczysta pieczen z indyka

e ‘ DODATKI .
. Ziemmniakt 2 wody skropione mastem
¢ A Frytki stekowe
" Kluski slgskie
SUROWKI

( 3 rodzaje do wyboru)

Tradycyjna czerwona kapusta
Surowka z biatek kapusty z porem -
Surowka z biatek kapusty z paprykg
Surowka z marchewki z pomaraiczq
Surdwka z marchewki z brzoskwinig
Surowka z selera i biatej rzepy

DESER
( 1 rodzaj do wyoboru)

Lody waniliowe & malinamsi, ptys nadziewany budyniem, sernik pistacjowy z sosem
waniliowym

TORT
POEMISEK OWOCOW

K - ZIMNA PLYTA _
Swojskie wedliny, sery tradycyjne; sery plesniowe, tymbaliki, pasztet szefa kuchna,
2 rodzagje sledzi, jajka sosie tatarskim, tortille, mini szasztyki, mini burgery,
tartelki nadziewane, satatka grecka, satatka jarzynowa
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Menu wariant 5
379 3zt - 2026
399 =zt - 2027

KOLACJA I

( do wyboru 1 rodzaj)

Poledwiczki soute w sosie wltasnym, zielone kopytka, zestaw surcwek
Grillowana piers z kurczaka, frytki & batatow, mix satat

.

KOLACJAIf

( do wyboru 1 rodzaj) ¥
Plongcea kita wieprzowa podana z kapustq zasmazang i ziemniakami
gniecionymi z boczkiem
Golonka podawana na grzance z chleba @ bigosie

Dorsz duszony z warzywami podany 2 kasza pertowq i sosem kaparowym

KOLACJA III

p ( do wyboru 1 rodzaj)

g Barszcz 2 pieczonym pierogiem
v Bogracz wotowym X
Strogonow drobiowym

NAPOJE

kawa, herbata, woda z cytryna, sok pomarariczowy, sok jabtkowy, pepsi,
Zup, mirinda, woda gazowana,
wddka, wino, piwo lane - bez limitu ~~

»
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"ALKOHOL*
Finlandia 0.5 - 50 zt
Zubréwka 0.51 — 35 zt
Wyborowa 0.51 — 45 zt
Bocian 0.5]1 — 45 zt
Jack Daniels 0.5L - 110 zt 1
Johny Walker red 0.71 — 80 zt J
Ballantines 0,51 — 75 zt
Metaxa 5* 0.51 - 75 zt
Metaxa 12* 0.71 - 180 zt
Tequila Silver 0.71 - 85 zt
Tequila Gold 0.71 - 85 zt £
Becherovka 0.51 - 70 zt
WINO :
Szabo Pince Turan - 35zt butelka (czerwone, stodkie)
Tkon Merlot - 35zt/butelka (czerwone, pétstodkie)
Ostoros Roze Cuvee - 35zt/butelka (rézowe, pétstodkie)
- Ostroros Egri Roze - 30zt/butelka (réZovive, pétwytrawne)
Ungvar Tokaj Furmint - 35zt/butelka (biate, péistodkie) »
Kovacs Olaszrizling - 40zt/butelka (biate, pétwytrawne)
Molnar Chardonnay - 35z1/butelka (biate, wytrawne)
Kovacs Merlot - 35zt/butelka (czerwo'_fle, pétwytrawne)

Verszegi Merlot - 35zt/butelka (czerwone, wytrawne)
Ostoros Egri Bikaver - 30zt/butelka (czerwone, wytrawne)

Prosecco Castello Longobardo - 60 zt/ butelka
Occhi di Gufo - 69 zt / butelka (biale wytrawne)
* Occhi di Gufo - 69 z1 / butelka (czerwone wytrawne) .
Oro - 49 zt/ butelka ( biate pétwytrawne)
5 Oro - 4912.1/ butelka ( czerwone pétwytrawne)
Kahipari Marini -45 zt /butelka ( biate pélstodkie)
Acharuli - 49 zt / butelka ( czerwone pétstodkie)
Borgo Miranda - 49 zt/ butelka. ( biate pétwytrawne)
Borgo Miranda - 49 zt/ butelka ( czerwone pé}vx}ytrawne)
Domowe wino Ponte Portugal - 22 zt/ 500 ml lub 49 zt/1.11
~ ( biale lub czerwone pétwytrawne) ¥

WINO BEZALKOHOLOWE

Viverty - 40 zt/ butelka ( biate pétwytrawne)
Viverty - 40 zt/ butelka ( czerwone pétwytrawne)

PIWO LANE 12 zi/ 0.51

Zywiec jasny, Zywiec bialy, Raciborskie, Birra Moretti

PAKIET ALKOHOL BEZ LIMITU

Piwo/ wino - 35 2t | 0soba dorosta
; ‘ - Wodka - 59 2t/ osoba dorosta
Piwo/ wino/ wodka - 87 zt | osoba dorosta

NAPOJE GAZOWANE BEZ LIMITU - 27 2t/ osoba
OPLATA ZA WEASNY TORT ' - 152t/ osoba

OPLATA ZA WLASNE CIASTA - 102t/ osoba

Wysokoprocentowy alkohol moina wniesc we wtasnym zakresie za. dodatkowq
optatg 15 zt/ osoba
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DODATKOWE USELUGI

POLMISEK OWOCOW - 25 2t / osoba

PAKIET CIASTA (2 SZT) -20zt/osoba
CIASTECZKA CIESZYNSKIE - 120 2t/ kg

NOCLEG ZE SNIADANIEM
W FORMIE BUFETU 705 & orarosta

SZWDZKIEGO

g
LA
o

e
SNIADANIE w FORMIE 40 zt/ osoba dorosta {
BUFETU SZWEDZKIEGO 30 2t/ dziecko

-

i .
OFERTY SPECJALNE

Przyjecie weselne od poniedziatku do ezwartku
- rabat 10% od podanych cen f
oraz noclegi

przy min. 60 osobach - 14 pokoi ( 3x 20s, 3x30s, 8x40s)
przy min. 50 osobach - 11 pokoi ( 2x20s, 2x30s, 7x 40s
przy min. 40 osobach - 10 pokoi ( 2x20s, 2x30s, 6x408

nocleg nalegy zarezerwowac przy podpisywaniu umowy



ATRAKCJE - STACJE TEMATYCZNE

SE.ODKI STOL. - 35 zt/ os

( minimum 50 os)

liramisu, panna cotta g musen: mango,
crem brulee, mini ptysie 3 budyniem,
7N sernik 3 musen: malinowyns, muffiny
teczowe galaretki, deser bananowo- truflowy &

fladelfia 3 wisniami, beziki, kule kokosowe

FONTANNA CZEKOLADOWA - 25 zt/ os

( minimum 40 os6b)

Kaskada mlecznef czekolady 3 polaczenienm swiesych
segonowych owocow oraz, stodkich dodatkow (pianki,
biszkopty, rurki)

LEMONIADOWY ZAKATEK - 22 zt/ os

( minimum 40 os)

Kolorowe, Swiezo prygotowane lemoniady 3
dodatkien sexonowych owocow,
aromatyeznych i6t i lodu to idealny sposéb,
by nabrac energii i ochlodzic sig w trakcie
spotkania. Na bufecie najdq sie 4 smaki
pysznyeh lemoniad,




FIT BUFET - ZDROWE KOKTAJLE - 22 zt/ os

Swiezo blendowane kompozycie na bazie

socgystych owocow, chrupiqeych wargyw i

aromatycznych it stanowiq doskonatq

alternatywe dla tradycyinych napojow.
Soki wyciskane : cytrusy, marchew+ jablko,
burak+ jablko
Shake : bananowo- truskawkowy

Koktajl: Fit mojito, Koktajl Zakochanych,

Witaminowa bomba

WIEJSKI STOL. - 40 z1/ os

swojskie kietbasy (pieczone, podsuszane,
wedzone)szynka wiejska, baleron, boczek,
pasztety domowe, pieczone migsa (schab,
karcgek, indyk), sery goralskie (oscypek,
korbacze), sery wiejskie, twarogi, masto
wiejskie, 0gorki kisgone, kapusta kisona,
marynowane gryybki, papryki, buraczki,
chrzan, dwikta, mustarda domowa, wiejski
chleb na akwasie, butki 3 Ziarnami

SERWIS BARMANSKI - 1500 zt/ 8h
Barman serwujacy wykwintne drinki bedzie
super dodatkienm do przyjecia.

Nie zawiera alkoholu oraz dodatkdw

W
SET BARMANSKI MINI - 15 2/ os
owoce, iota, syropy, dekoracje, dodatti

SET BARMANSKI FULL- 35 4/ os"
owoce, Ziota, syropy, dekorace, dodatk:
Alkohole : gin, tequila, whisky, malibu, wino

musmqee, wermut, runz



	Menu wariant 1  280 zł/ os - 2026
	280 zł- 2027
	MENU ZAWIERA PRZYWITANIE CHLEBEM I SOLĄ  ORAZ LAMPKĘ SZAMPANA
	ZUPA ( do wyboru 1 rodzaj )
	Domowy rosół z makaronem  Krem z zielonych warzyw
	DANIE GŁÓWNE  (2 mięsa na osobę do wyboru 4 rodzaje)
	Tradycyjna rolada wieprzowa Kotlet de vollaile z masełkiem i pietruszką Soczysta pieczeń wieprzowa z sosem pieczeniowym Pierś z kurczaka zapiekana serem i ananasem z konfiturą z żurawiny
	DODATKI Ziemniaki z wody skropione masłem Ziemniaki opiekane Kluski śląskie
	SURÓWKI  ( 3 do wyboru)

	Tradycyjna czerwona kapusta Surówka z białek kapusty z porem Surówka z białek kapusty z papryką Surówka z marchewki z pomarańczą Surówka z marchewki z brzoskwinią Surówka z selera i białej rzepy

	TORT
	DESKA WĘDLIN I SERÓW
	Barszcz z pasztecikami  Bogacz wołowy Strogonow z kurczaka
	NAPOJE  kawa, herbata, woda z cytryną, sok pomarańczowy, sok jabłkowy - bez limitu
	*sala dostępna do godziny 22:00


	Menu wariant 2   345 zł - 2026 360 zł - 2027
	MENU ZAWIERA PRZYWITANIE CHLEBEM I SOLĄ  ORAZ LAMPKĘ SZAMPANA
	ZUPA Domowy rosół z makaronem z kluskami wątrobianymi
	Tradycyjna rolada wieprzowa
	Kotlet de vollaile z masełkiem i pietruszką Soczysta pieczeń wieprzowa z sosem pieczeniowym Pierś z kurczaka zapiekana serem i ananasem z konfiturą z żurawiny
	DODATKI Ziemniaki z wody skropione masłem Ziemniaki opiekane Kluski śląskie
	Tradycyjna czerwona kapusta Surówka z białek kapusty z porem Surówka z białek kapusty z papryką Surówka z marchewki z pomarańczą Surówka z marchewki z brzoskwinią Surówka z selera i białej rzepy
	TORT
	DESER Lody waniliowe z malinami
	ZIMNA PŁYTA Swojskie wędliny, sery tradycyjne, sery pleśniowe, tymbaliki, pasztet szefa kuchni, 2 rodzaje śledzi, jajka sosie tatarskim, tortille, mini szaszłyki, mini burgery, tartelki nadziewane, sałatka grecka, sałatka jarzynowa
	KOLACJA I Polędwiczki w sosie śmietanowym podane z czeskim knedlem i sałatką colesław
	KOLACJA II Barszcz z pasztecikami lub bogracz wieprzowy
	NAPOJE kawa, herbata, woda z cytryną, sok pomarańczowy, sok jabłkowy - bez limitu


	Menu wariant 5 480 zł - 2026 515 zł - 2027
	MENU ZAWIERA PRZYWITANIE CHLEBEM I SOLĄ ORAZ LAMPKĘ SZAMPANA
	Domowy rosół z makaronem z kluskami drobiowymi Krem z zielonych warzyw z grzanką i oliwą porową Krem z borowików z groszkiem ptysim
	Tradycyjna rolada wołowa
	Kotlet schabowy nadziewany szynką i serem  Złocisty kotlet po góralsku nadziewany serem wędzonym i boczkiem Roladka z indyka nadziewana serem feta i suszonymi pomidorami Pierś z kurczaka soute zapiekana brzoskwinią i serem Polędwiczki z kurczaka panierowane Soczysta pieczeń z indyka
	DODATKI Ziemniaki z wody skropione masłem Frytki stekowe Kluski śląskie
	Tradycyjna czerwona kapusta Surówka z białek kapusty z porem Surówka z białek kapusty z papryką Surówka z marchewki z pomarańczą Surówka z marchewki z brzoskwinią Surówka z selera i białej rzepy
	DESER ( 1 rodzaj do wyoboru)
	Lody waniliowe z malinami, ptyś nadziewany budyniem, sernik pistacjowy z sosem waniliowym
	TORT
	PÓŁMISEK OWOCÓW
	ZIMNA PŁYTA Swojskie wędliny, sery tradycyjne, sery pleśniowe, tymbaliki, pasztet szefa kuchni, 2 rodzaje śledzi, jajka sosie tatarskim, tortille, mini szaszłyki, mini burgery, tartelki nadziewane, sałatka grecka, sałatka jarzynowa


	Menu wariant 5 379 zł - 2026 399 zł - 2027
	Polędwiczki soute w sosie własnym, zielone kopytka, zestaw surówek Grillowana pierś z kurczaka, frytki z batatów, mix sałat
	Płonąca kita wieprzowa podana z kapustą zasmażaną i ziemniakami gniecionymi z boczkiem Golonka podawana na grzance z chleba i bigosie Dorsz duszony z warzywami podany z kasza perłową i sosem kaparowym
	Barszcz z pieczonym pierogiem Bogracz wołowym Strogonow drobiowym
	NAPOJE kawa, herbata, woda z cytryną, sok pomarańczowy, sok jabłkowy, pepsi, 7up, mirinda, woda gazowana,  wódka, wino, piwo lane - bez limitu

	ALKOHOL*
	PAKIET ALKOHOL BEZ LIMITU
	Piwo/ wino - 35 zł / osoba dorosła Wódka - 59 zł/ osoba dorosła Piwo/ wino/ wódka - 87 zł / osoba dorosła
	NAPOJE GAZOWANE BEZ LIMITU
	- 27 zł / osoba

	OPŁATA ZA WŁASNY TORT
	- 15 zł / osoba
	- 10 zł / osoba

	OPŁATA ZA WŁASNE CIASTA
	Wysokoprocentowy alkohol można wnieść we własnym zakresie za dodatkową opłatą 15 zł/ osoba
	PAKIET CIASTA ( 2 SZT)
	CIASTECZKA CIESZYŃSKIE
	NOCLEG ZE ŚNIADANIEM W FORMIE BUFETU SZWDZKIEGO
	DODATKOWE USŁUGI :
	PÓŁMISEK OWOCÓW
	ŚNIADANIE W FORMIE BUFETU SZWEDZKIEGO




	OFERTY SPECJALNE
	Przyjęcie weselne od poniedziałku do czwartku - rabat 10% od podanych cen oraz noclegi
	przy min. 60 osobach -  14 pokoi ( 3x 2os, 3x3os, 8x4os) przy min. 50 osobach - 11 pokoi ( 2x2os, 2x3os, 7x 4os przy min. 40 osobach - 10 pokoi ( 2x2os, 2x3os, 6x4os


	ATRAKCJE - STACJE TEMATYCZNE
	SŁODKI STÓŁ - 35 zł/ os ( minimum 50 os)
	FONTANNA CZEKOLADOWA - 25 zł/ os ( minimum 40 osób)
	LEMONIADOWY ZAKĄTEK - 22 zł/ os ( minimum 40 os)

	FIT BUFET - ZDROWE KOKTAJLE - 22 zł/ os
	WIEJSKI STÓŁ - 40 zł/ os
	SERWIS BARMAŃSKI - 1500 zł/ 8h

