MENU NA PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE : ST
IO Rp
WARIANT | - 190 zi
ZUPA:
Ros6t z makaronem/ krem z bialych warzyw/ krem z zielonych warzyw e
I1 DANIE
( 2 migsa na osobe, do wyboru 4 rodzaje)

Rolada wieprzowa, kotlet de volaille, filet z kurczaka z ananasem, kotlet po szwajcarsku ( faszerowany szynka i
serem), kotlet po goralsku (faszerowany oscypkiem i boczkiem), udko faszerowane pieczarkami i mozzarella,
fileciki z kurczaka, pieczen

DODATKI :
Kluski $laskie, ziemniaki z wody, frytki stekowe, sos pieczeniowy
SALATKI ( do wyboru 3):

Tradycyjna czerwona kapusta, marchewka z pomarancza, marchewka z brzoskwinia, seler z Zzurawing, biata z
marchewka, biata z porem, biata z papryka

DESER ( do wyboru 1 rodzaj):

Tiramisu, beza z sosem malinowym, sernik z pistacjami, pty$ z kremem budyniowo — boréwkowym, pucharek
lodowy

TORT
NAPOJE

Kawa, herbata, woda z cytryna, sok jabtkowy, pomaranczowy, porzeczkowy — bez limitu

- mozliwo$¢ dostarczenia wlasnego tortu za optatg serwisowa 10 zt /os, ciasta — 10 zt/os, alkoholu optata
korkowa — 15 zl/ osoba

- napoje gazowane pepsi/ mirinda/ 7up —0.21 -5zt / 0.51—-8 zt
- potmisek z owocami 15 z¥/ osoba

- mozliwo$¢ dokupienia przystawek w cenie 20-30 zt

- lampka wina/ butelka wina/ piwo — cennik wg menu

- wodka/ piwo/ wino — wg cennika

- ciasto ( 2 kawatki / osoba) — 15 zt

- zimna ptyta — 65 zt

- potwierdzeniem rezerwacji terminu jest podpisanie umowy oraz wplata zadatku



MENU NA PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE :
WARIANT Il = 230 zi %\,S TR 0
ZUPA:

Rosét z makaronem/ krem z biatych warzyw/ krem z zielonych warzyw
II DANIE AKADEMIA SMAKY
( 2 migsa na osobe, do wyboru 4 rodzaje)

Rolada wieprzowa, kotlet de volaille, filet z kurczaka z ananasem, kotlet po szwajcarsku ( faszerowany szynka i
serem), kotlet po goralsku (faszerowany oscypkiem i boczkiem), udko faszerowane pieczarkami i mozzarella,
fileciki z kurczaka, pieczen wp.

DODATKI :
Kluski $laskie, ziemniaki z wody, frytki stekowe, sos pieczeniowy
SALATKI ( do wyboru 3):

Tradycyjna czerwona kapusta, marchewka z pomarancza, marchewka z brzoskwinia, seler z Zurawing, biata z
marchewka, biata z porem, biata z papryka

DESER ( do wyboru 1 rodzaj):

Tiramisu, beza z sosem malinowym, sernik z pistacjami, pty§ z kremem budyniowo — boréwkowym, pucharek

lodowy
TORT

ZIMNA PLYTA

Swojskie wedliny, sery zolte, sery plesniowe, rolada ( serowa, buraczkowa, szpinakowa z ryba wedzong), szynki
domowe z szynkowaru ( 3 rodzaje), $ledzie, galaretki wp, jajka w sosie tatarskim, satatka do wyboru ( coleslaw/
ryzowa/ makaronowa/ grecka)

NAPOJE

Kawa, herbata, woda z cytryna, sok jabtkowy, pomaranczowy, porzeczkowy — bez limitu

- mozliwo$¢ dostarczenia wlasnego tortu za optatg serwisowa 10 zt /os, ciasta — 10 zt/os, alkoholu optata
korkowa — 15 zl/ osoba

- napoje gazowane pepsi/ mirinda/ 7up —0.21 -5zt / 0.51—8 zt
- potmisek z owocami 15 z/ osoba

- mozliwo$¢ dokupienia przystawek w cenie 20-30 zt

- wodka/ piwo/ wino — wg cennika

- ciasto ( 2 kawatki / osoba) — 15 zt

- zimna ptyta — 65 zt

- potwierdzeniem rezerwacji terminu jest podpisanie umowy oraz wptata zadatku



MENU NA PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE
WARIANT 11 - 260 z1 %\,S Tl?o

PRZYSTAWKA

('serwowana do wyboru)

Sledzik na grzance, carpaccio z buraka, carpaccio z marynowanego kurczaka

AKADEMIA SMAKY

ZUPA:
Roso6t z makaronem/ krem z biatych warzyw/ krem z zielonych warzyw
Il DANIE
( 2 migsa na osobg, do wyboru 4 rodzaje)

Rolada wotowa, kotlet de volaille, filet z kurczaka z ananasem, kotlet po szwajcarsku, kotlet po goralsku (faszerowany
oscypkiem i boczkiem), udko faszerowane pieczarkami i mozzarella, fileciki z kurczaka, pieczen wp.

DODATKI :
Kluski $lgskie, ziemniaki z wody, frytki stekowe, sos pieczeniowy
SALATKI ( do wyboru 3):

Tradycyjna czerwona kapusta, marchewkg z pomaranczg, marchewka z brzoskwinia, seler z zurawing, biata z marchewka,
biala z porem, biata z papryka

DESER ( do wyboru 1 rodzaj):
Tiramisu, beza z sosem malinowym, sernik z pistacjami, pty$ z kremem budyniowo — boréwkowym, pucharek lodowy
TORT
ZIMNA PLYTA

Swojskie wedliny, sery zotte, sery plesniowe, rolada ( serowa, buraczkowa, szpinakowa z ryba wegdzong), szynki domowe z
szynkowaru, $ledzie, galaretki wp, jajka w sosie tatarskim, satatka do wyboru ( coleslaw/ ryzowa/ makaronowa/ grecka)

CIEPLA KOLACJA
serwowana ( do wyboru 1 rodzaj)

Zeberka w sosie bbq ( suréwka z biatej kapusty, ziemniaki), Bekon stek ( ziemniak pieczony, brokut), filet z kaczki ( puree
z marchewki, kalafior romanesco), udko z kaczki ( kopytka, buraczki gotowane), kita wgdzona ( kapusta zasmazana,
ziemniaki opiekane)

NAPOJE

Kawa, herbata, woda z cytryna, sok jabtkowy, pomaranczowy, porzeczkowy — bez limitu, napoje gazowane 0.21/ osoba

- mozliwos$¢ dostarczenia wlasnego tortu za optata serwisowa 10 z /os, ciasta — 10 zl/os, alkoholu optata
korkowa — 15 zl/ osoba

- potmisek z owocami 15 zl/ osoba

- mozliwo$¢ dokupienia przystawek w cenie 20-30 zt
- wodka/ piwo/ wino — wg cennika

- ciasto ( 2 kawatki / osoba) — 15 zt

- potwierdzeniem rezerwacji terminu jest podpisanie umowy oraz wptata zadatku



MENU NA PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE :
WARIANT 1V - 295 zi %\—S T'?O

PRZYSTAWKA

('serwowana, do wyboru)

Krewetka tygrysia na masle, $ledzik na grzance, tatar wolowy, carpaccio z tososia,

AKADEMIA SMAKY

carpaccio z poledwicy wolowe;j
ZUPA:
Rosoét z makaronem/ krem z bialych warzyw/ krem z zielonych warzyw
11 DANIE
( 3 migsa na osobg, do wyboru 4 rodzaje)

Rolada wotowa, kotlet de volaille, filet z kurczaka z ananasem, kotlet po goralsku (faszerowany oscypkiem i boczkiem),
udko faszerowane pieczarkami i mozzarella, fileciki z kurczaka, poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowym, filet z
indyka w sosie zurawinowym, filet z indyka z pomidorem i mozzarellg

DODATKI :
Kluski $laskie, ziemniaki z wody, frytki stekowe, sos pieczeniowy
SALATKI ( do wyboru 3):

Tradycyjna czerwona kapusta, marchewka z pomaranczg, marchewka z brzoskwinia, seler z zurawing, biata z marchewka,
biala z porem, biata z papryka

DESER ( do wyboru 1 rodzaj):

Tiramisu, beza z sosem malinowym, sernik z pistacjami, pty$ z kremem budyniowo — boréwkowym, pucharek lodowy
TORT
ZIMNA PLYTA

Swojskie wedliny, sery zotte, sery plesniowe, rolada ( serowa, buraczkowa, szpinakowa z ryba wegdzong), szynki domowe z
szynkowaru ( 3 rodzaje), $ledzie, galaretki wp, jajka w sosie tatarskim, satatka do wyboru ( coleslaw/ ryzowa/ makaronowa/
grecka)

CIEPLA KOLACJA
serwowana ( do wyboru 1 rodzaj)

Zeberka w sosie bbq ( surowka z biatej kapusty, ziemniaki), Bekon stek ( ziemniak pieczony, brokut), filet z kaczki ( puree
z marchewki, kalafior romanesco), udko z kaczki ( kopytka, buraczki gotowane), kita wedzona ( kapusta zasmazana,
ziemniaki opiekane)

NAPOJE

Kawa, herbata, woda z cytryna, sok jabtkowy, pomaranczowy, porzeczkowy, napoje gazowane — bez limitu, lampka wina
do obiadu

Cena zawiera potmiski z owocami

- mozliwo$¢ dostarczenia wlasnego tortu za oplatg serwisowa 10 zt /os, ciasta — 10 zt/os, alkoholu optata
korkowa — 15 zI/ osoba

- ciasto ( 2 kawatki / osoba) — 15 zt
- wodka/ piwo/ wino — wg cennika

- potwierdzeniem rezerwacji terminu jest podpisanie umowy oraz wptata zadatku



CENY ALKOHOLU ORAZ NAPOJOW sa cenami proponowanymi — do
potwierdzenia na 30 dni przed impreza

CENNIK ALKOHOLU :
Finlandia 0.5 - 55 zt
Zubréwka 0.51 — 40 zt
Wyborowa 0.5] — 45 zt
Bocian 0.51 — 45 z
Jack Daniels 0.71 - 110 zt
Johny Walker red 0.7] — 80 zt
Ballantines 0,71 — 75 zt

Wina Wegierskie:

Simko Tokaj Szamorodni - 55zt/butelka (biate, stodkie)

Simko Tokaj Sargamuskotaly - 60zt/butelka (biate, potstodkie)
Szabo Pince Turan - 35zt butelka (czerwone, stodkie)

Ikon Merlot - 35zt/butelka (czerwone, potstodkie)

Ostoros Roze Cuvee - 35zt/butelka (rézowe, potstodkie)
Ostroros Egri Roze - 30zt/butelka (r6zowe, potwytrawne)
Ungvar Tokaj Furmint - 35zt/butelka (biate, potstodkie)
Kovacs Gyongyozo - 40zt/butelka (musujgce, potwytrawne)
Kovacs Olaszrizling - 40zt/butelka (biate, potwytrawne)
Molnar Chardonnay - 35zt/butelka (biate, wytrawne)
Thummerer Kiralyeanyka - 50zt/butelka (biate, wytrawne)
Tokaj Portius Furmitage - 60zt/butelka (biate, wytrawne)
Kovacs Merlot - 35zt/butelka (czerwone, potwytrawne)
Verszegi Merlot - 35zt/butelka (czerwone, wytrawne)
Thummerer Egri Cabernet Franc Merlot - 55zt/butelka (czerwone, wytrawne)

Ostoros Egri Bikaver - 30zt/butelka (czerwone, wytrawne)



